
 

Valsegg Klassiker 

 
VORSPEISEN 

Wildkräutersalate / Camembert / Waldfrüchte / Sonnenblumenkerne 19,40 

Beef Steak Tartar vom Südtiroler Rind / Kräutersauce / Brioche 19,90 

Bruschetta / Rohschinken / Brie / Feige 17,90 

Garnele gebacken / Avocado / Gurke / Tomate 20,20 

 
 

 
SUPPEN 

Leberknödelsuppe 9,40 

Karotten-Ingwercremesuppe / Schwarzbrotcroutons / Kräuteröl 9,40 

 

 

Als Einstieg 
empfehlen wir 

APERITIF 

 

SEKT NATURE BRUT D OC 

Kaltern 
7,00 

 

FRANCIACORTA D OC G 

Ferghettina Brut 
9,00 

 

 

INGWER-ORANGEN SPRITZ 

Ingwer · Orange · Prosecco · Mineralwasser 

7,00 

 

WALD APERITIF 
Hausgemachter Latschen-Rosmarin Sirup 

Schweppes Lemon · (Prosecco) 
Mineralwasser 

7,50 
 

 

 

BIER 

 

GUSTAHR HELLIS 0 , 3 3 l 

„Helles wie es sein soll“ 
5,50 

 

AUGUSTINER EDELSTOFF 0,33 l 

4,50 
 

 

 

GIN 

 

ALPEN GIN 
Gin Z44 · Fever Tree Mediterranean Tonic 

frische Beeren · schwarzer Pfeffer · Basilikum 
14,50 

WARME VORSPEISEN 

Tomatenrisotto / Burrata / Basilikum 19,80 

Kürbisravioli / Gorgonzolasauce / Mandeln 19,80 

Fusilloni / Rindsragout (Eigstlhof) 18,20 

Cavatelli / Lammragout / Petersilie 21,20 

 

 
 

 
HAUPTSPEISEN 

Lachsfilet / Bohnengemüse / Selleriepüree 28,20  

Tagliata vom Südtiroler Rind / Olive / Parmesan / Rauke 32,40 

 

Hirschfilet / Polenta / Apfelmus / Brokkoli 35,20 

Wienerschnitzel vom Milchkalb / Kartoffel-Kresse Salat 28,40  

 

 

 
 

 
BEILAGEN 

Gemischter Salat 6,40 

Pommes Frites 5,80 

Wedges 6,60 

Süßkartoffel 6,60 

 
 
 

DESSERT 

Südtiroler Käserarität / Chutney 19,40 

Himbeersüppchen / hausgemachtes Vanilleeis /  
Grand Mariner Espuma 10,20 

Ananasravioli / Schokoladenmousse / Mango / Kokossorbet 11,20 

Dreierlei Sorbet / Mango / Zwetschge / Pfirsich 10,20 

 

Tiramisú / Sauerkirschsorbet / Kaffee-Gel 10,80  

 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien, 
wendet euch an unser Personal – 

wir beraten euch gerne. 


